
12. OKTOBER 2023 TAG DER OFFENEN TÜR 

In ihrem Schulalltag dreht sich 
alles um die Firmengründung 
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Sie arbeiten als eingespieltes Team zusammen und wollen ihren Himbeeressig aus der selbst 
gegründeten „Vinegar Factory" ganz groß rausbringen. Er wird am Tag der offenen Tür präsentiert. 

Klessheim. Die Teilnahme an beeressigs. Sein kräftiges Rosa 
einer Junior Company bereitet und das Design des Etiketts se­ 
Schülerinnen und Schüler auf hen ansprechend aus. Tim 
eine berufliche Tätigkeit im Han- Truschner erklärt, was sie vorha­ 
del vor. Für die Dauer eines ben: ,,Wir sind jetzt dabei, die 
Schuljahres gründen und führen Präsentation vor den Investoren 
sie eigene, real wirtschaftende-. vorzubereiten. Danach streben , 
Unternehmen mit echten Pro- wir eine Kooperation mit Wein­ 
dukten oder Dienstleistungen. gütern und Köchen an. Es geht 
Vorgestellt wird hier exempla- um die möglichen Vertriebswege. 
risch die Vinegar Factory von Ale- Werbetechnisch präsentieren 
xandra Schwab, Jana Steinkell- wir unsere Vinegar Factory auf 
ner, Elisabeth Schober, Tim Instagram, TikTok und Shopify." Julian Kamerlander, Schulsprecher 
Truschner und Tobias Nieder- Die Schülerinnen und Schüler 
dorfer. Die Jugendlichen aus der beschäftigen sich in diesem 
vierten Klasse sind voller Taten- Schuljahr auch mit Preis-Kalku­ 
drang und stolz auf die erste lation und Jahresabschluss, neh­ 
Charge des hausgemachten Hirn- men an verschiedenen Messen 

und bei Wettbewerben teil. Jede 
Junior Company wird von Mento­ 
ren aus der Wirtschaft gecoacht. 
Am Junior-Company-Programm 
beteiligen sich Handelsschulen 

„Unsere Schule 
ist in vielen 
Bereichen 
vorbildlich." 

und Handelsakademien, Berufs­ 
schulen, Landwirtschaftliche 
Fachschulen, Höhere Technische 
Lehranstalten und Gymnasien. 

Am 17. und 18. November finden 
im Campus Klessheim die Tage 
der offenen Tür statt. Für Schul­ 
sprecher Julian Kamerlander 
steht fest: ,,Hier kann man im bes­ 
ten Umfeld lernen." 

Und Alexandra Schwab er­ 
gänzt: ,,Uns ist wichtig, dass wir 
regional denken. Deshalb bezie­ 
hen wir die Flaschen aus Öster- • t 
reich." In der Produktentwick­ 
lung ist noch nicht das letzte 
Wort gesprochen. Sie wollen den­ 
Himbeeressig in zwei Varianten 
anbieten: als klaren und als trü­ 
ben Essig. Außerdem so 11 das Sor- ' 

. timent bald um Erdbeeressig er­ 
weitert werden. Monika Bayerl 

KREATIV, KOMPETENT 
UND NACHHALTIG! 
In unserem Kompetenzzentrum für Mode, 
Kreativität, Design und Styling gibt es ern brertgefachertes 
Ausbildungsangebot: 

• Zweijähriges Kolleg für Modedesign und nachhaltige 
Desrgnstrategren (Alter 18+) 

• Fünfjährige Hohere Lehranstalt für Mode (Alter 14+) 

• Fünfjährige Höhere Lehranstalt für Harrstyling, 
Visagrstik und Maskenbildnere, (Alter 14+) 

Informationen & Anmeldung unter 

www.modeschule-hallein.at 
Modeschule 
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